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Koud buffet : Kerst avond , Kerstolag en Oudejaars avond

Buffet1: € 35,00

* Tomantje gevuld wmet Oostendse garnalen

*  Gerookt vis assortiment ( Gerookte hetlbot ,gerookte zalm en forel)
* Scawmpl op “ Provencanlse wijze ”

* Avtisanale wildpastel met confituur van ul en vijgen

*  Gekrulde kRalkoen versneden / Rosbief “Robbes-Plerre”

* Gevuld speenvarken gegarneerd met exotiseh frudt

* Sausjes, slabar (*)

*  Assortliment broodjes

* Avtisananl elndejanrsgebak



cenengole buffetten Kerstavond ew Kerstoag

KerstBuffet 2 Klassick : € 40.00 of € 45.00 (4 warme gerechten )

Koud oedeelte

* Tomnatje gevuld met “Oostendse garnalen”

*  Zacht gerookte zalm en forel met snippers van ul en peterselie
* Gevulde kalkoen en gevuld speenvarken gegarnierd

* Artisanale wildpastel wet confituur van ul en vijgen

* Sausjes, slabar (*)

* Acsortiment broodjes ewn boter

warm oedeelte

* wWildstoverl] met veenbessen

* Scampl's op “wijze van de chef”

*  Kalkoenfilet bn “witte drulvensaus”

* Tongrolletjes op” Oostendlse Wijze”

* Menaglioni van witloof met eekhorentjes brood “fime champagne”
* WUmng 3 gevechten kiezen of 4 wits meerprijs

* qratin en puree aardappelen tnbegrepen alsook warme groenten

* Alle gerechten worden warm geleverd

Dessert -

* Artlsananl elndejnarsgebak



KErstBuffet 3 “Luxe * € 52.50 met 4 warme gerechten

Koud gedeelte:

* Tomaatje gevuld met een “salade van gerookte paling en forel “

* Brandade van gerookte zabim gevulo met” King crab “

* Tataki van tondjn op “ Oosterse wijze

* Rosblef “Robbes-Plerve”

* Gevulol speenvarken en gevulde kalkoen gegarnierd met vers frult
* “Artisanale wildpastel” met confituur van ul en vijgen

* Sausjes, slabar (*)

* AcSortiment broodjes ewn boter

warm gedeelte :

* Ragout van hert met zin “‘garnituur”
* Parelhoen filet op” Viaamse wijze” met “ Fine Cognac saus
*  Filet van delhertekalf “Grand veneur “

* Fllet van qriet in “witte wijn saus met fijne groenten en een toets van
safraan”

* Ganmba’s op “wijze van de chef”

* Menaglioni van witloof met eekhorentjes brood “fine champagne”
* Groatin en puree Lnbegrepen !

* U RLlest 4 warme gerechten

* Alle gerechten worden warm geleverd!
Dessert :

* “Artisananl Elndejaarsgebak en “kans assortiment “



oudejaars avond en Nieuwjaarsdag

Gemengd Buffet “ Klassiek “ € 47.5.0 pp

Koud aedeelte :

* Tomaatje gevulo wmet Oostendse garnaal

* Tartaar vaw gerookte zalm en zijn garnituur

* Duo van zacht gerookte forel en heilbot met snippers van ul en peterselie
* Rosbief “Robbes-Plerre”

* Artisanale wildpastel wmet ul confltuur

* qevulole eenol et kruiolen broool en een toets van truffel

warm Geoeelte :

* Filet van Jong everzwijn “ qrano Veneur ”

* Parelhoenfilet op “viaamse wijze”

* Fazant op “vlaamse wijze “

* Scampl vawn de Chef

* Zalm “Dugleré”

* Medaglioni gevuld et aubergine en een sausje van truffel (veggy )
* gratin en Puree inbegrepen

* U Rlest 4 warme gerechten |

Dessert :

* Artisanaal eindejaars gebak



oudejaarsavond en Nieww|aarsdag

cemengdbuffer “Luxe “€ 57 p.p

Koud Gedeelte :

* tomaatje gevulo met een salade van gerookte paling en forel
* Tatakl van Tonljn op Oosterse wijze

* carpacclo van St jacobsvruchten en zijn garnituur

* Duo van Artisanale ‘wilotpastel en Fols Gras

* Rosblef “Robbes-Plerre”

* waater van ttaliaanse vieessoorten

XX Optie Y2 Kreeft (500 gr ) “Belle Vue “ (€ 25 p.p)

warm Geoleelte :

* Filet van Griet met een sausje van safraan

* qamba's op wijze van de chef

* Filet van everzwijn “Grand veneur”

* Fazawten borst filet op “Viaamse wijze

*ech, - Briand Wit Blauw ras” Flne Cognac saus

* Medagliont gevuld met aubergine en een sausje van truffel (vego Y )

* W lelest 4 warme gerechten

Desserts .

* Artisanaal eindejaar gebak , Kaasschotel



ala carte

Voorgerechten :

*  KRreeftenroomsoep per Liter

*  Tomatenroomsoep per Liter

* Duo van wildpastel

*  Scampl's van het huls (& st )

*  Carpacclo van Runds gegarneerd

Hoofdgerechten

o Scampl's van het huis (9 st.)

o Filet van “Hertekalf op Viaamse wijze “

* Ragout van hert

*  Kalkeendfilet tn dragonsaus

* Pavelhoen op Viaamse wijze en “fine Cognac saus “

*  Fllet van Griet tn een witte wijnsaus met een toets van saffraan

* Tongrolletjes op Oostendse wijze

*  Kipfilet met appelmoes of Kipvidé (voor de allerkleinsten )
* Alle gerechten worden voorzien van Gratin aardappelen en
oroentegarnituunr

Desserts

*  Artlsanaal Elndejanrsgebak
*  Kaastafel (als dessert)
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Wi bevestigen heel grang uw bestelling via een bestelbon,

warme gevechten worden warv geleverd in warmhouo boxew!

wWe dienen een voorschot te viagen et een walnlmum van € 50 al naargelang de
aard vawn de bestelling.

Gelieve enkel deze beknopte brochure te gebruilken bij uw bestelling aub , wenst u
toch af te wijken ? geef ons even een seintje wat mogelijk is |

Er kawn geleverd worden op 24, 31 december gedurende de ganse namliddag en
avondl ,

Kot u uw gerechten zelf afhalen? Dan kan w terwijl u op de bestelling wacht
genieten vaw een glaasje cava of glithweln aan onze kerstbar |

Op 25 decenber en 1 Januart zijwn de Leveringen mogelijl tot 13 uur !

De leveringen gebeuren door Trattewr Tip-Top, we dienen vervoerskosten aan te
rekenen voor alle leveringen en naargelang de bestemming !

wij vragen de klanten cash of digitaal te betalen bij levering of afhaling van het
buffet,

Gelieve tijdig het juiste anntal personen door te geven (liefst 5 dagen voor aanvang
van het feest).

Er zal een bedrag van € 20 aangerekend worden voor het gebrulk van warmhoud
toestellen per stuk !

Er wordt een borg van € 50 aangerekRend voor het buffet materiaal,
Traitewr Tip - Top werkt met dagverse producten.
Trattewr TEp-Top en zijn wedewerkers wenst tedereen een gezond en gelukiig 2024
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